(EUF PARFAIT

Créme de lard fumé

& sauge

@3

VIANDE

Blanquette de veau du Ségala,

oy

e
D]

SOUPE

Lentilles corail,
gingembre, curry

et brousse de brebis du Larzac

)

VEGETARIEN

Chou-fleur r6ti au miel & curry,

citronnelle, choux pointu,
riz de Camargue IGP,
condiment citron

- piment shakira

(1-2-14)

haricots lingot en taboulé,
yaourt grec ail & cumin,

crumble

1-2)
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ENTREE SEMAINE

Gnoccho frito,

champignons & ail noir,

(1-2-3)

POISSON (+2¢€)
Selon arrivage,
purée de pomme de terre au
beurre d’estragon, asperges,
oignon doux & bergamote,

pickles

@2-3-11)

PIECE DU BOUCHER HORS ME
frites maison et sauce au choixl.

[

CINU (32€) : Entrecote d1€ I’Aveyron, env‘iron 30Qg, servig avec des pommes

FROMAGE DE LA SEMAINE : T

CREME BRULEE

mme dé ’Aveyron (Vache — Brebis) (+4€)

FRAISES DE CLERY

pop-corn & mais
@5) J

* Prix Net, Service compris

D’ARDECHE
agastache & huile d’olive, !

meringue au citron noir
)

CAFE GOURMAND (+1€)

(1-2-3-5)

7 céleri, 8 moutarde, 9 soja, 10 cfustacés, {11 poisspn, 12 mrllusque,’w lupin, 14 sulfite




